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Herzlich willkommen im Wirtshaus zur Heimat

Die Heimat soll ein Treffpunkt der Generationen und Genießer sein. Auf dem Teller vereinen wir Traditionen mit neuen Trends. Spezialitäten aus allen Ecken dieser Welt treffen auf regionale Produkte in höchster Qualität. 

Wir befinden uns stets auf Entdeckungsreise für Gaumen, die Leidenschaft für bestes Essen und auserlesene Tropfen.

«In der Heimat; wohlfühlen, verweilen und erleben! Vergessen Sie den Alltag und lassen Sie sich verwöhnen. Ihre vollste Zufriedenheit ist unser Ziel und Begeisterung unser Antrieb!»




«Än Guetä» wünscht Ihnen das Heimat-Team







Alle Speisen sind in Schweizer Franken & Inkl. MwSt zu verstehen





[bookmark: _Hlk57713340][bookmark: _Hlk71111099][bookmark: _Hlk70067406]Unser Menü

*
[bookmark: _Hlk168672489]Trüffel-Kroketten an Käsefonduta & Kartoffel[image: ]
*
Lila Jakobmuschel & Blumenkohl mit Kräuter
*
Hausgemachte Ravioli gefüllt mit Schweizer Kalb 
an Schaum vom Tasmanischem Langkornpfeffer
*
Knuspriger Bauch vom Schweizer Kräuterschwein an Mais & Nam Jim
*
Shrimp & Makrele mit Mangold, Miso-Espuma & Lauch
*
 Terrine vom Schweizer Poulet gefüllt mit Pilzen 
an Kartoffel-Millefeuille
*
[bookmark: _Hlk95333511][bookmark: _Hlk187770167]Parfait vom Alpkäse mit Feigensenf, Kumquats & Nuss-Crumble[image: ]
*
[bookmark: _Hlk126078366]   Dubai-Schokolade 2.0[image: ]
*

3 Gang Menü
80
5 Gang Menü
120

8 Gänge Small Plates «Surprise» ab 2 Personen
125
8 Gänge Menü komplett
145


Mit passender Weinbegleitung pro Gang 12.- 
Alkoholfreie Begleitung pro Gang 8.-
        Saisonale Klassiker
[bookmark: _Hlk71111146]


Hausgemachte Ravioli gefüllt mit Dörrtomaten 
an Kräuter & Sauerrahm[image: ]
26 / 36


Hausgemachte Gnocchi mit Trüffel, Röstzwiebel-Espuma & Gemüse
26 / 36


Blankett vom Schweizer Kalb 
an Knollensellerie-Crème & Marktgemüse
34 / 44



Tatar vom Aargauer Wasserbüffel 
mit Gemüse-Tempura & Tom Kha-Espuma
34 / 44



· = Vegetarisch / 3 Gang = 75.-


für Vegetarier wird gerne persönlich ein Menü 
(nach Wunsch auch Vegan) zusammengestellt.



Bitte informieren Sie uns über allfällige
Allergien und Unverträglichkeiten!






[bookmark: _Hlk70031397]Nachspeisen



Variation vom Käse mit Birne[image: ]
15

Parfait vom Alpkäse mit Feigensenf, Kumquats & Nuss-Crumble[image: ]
15

Dubai-Schokolade 2.0[image: ]
15

Früchte-Variation[image: ]
15

Dekonstruierter Aargauer Rüebli-Kuchen [image: ]
15

Zitronengras mit Joghurt & Ananas[image: ]
15






Einzelne Kugel hausgemachte Sorbets - Glaces


Birne / Mango / Ananas / Schokolade / Beeren / Marzipan
6

mit Schuss Sekt
15




En Guete und viel Vergnügen in der Heimat
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